
海老澤糀店

栽培地：今井地区

春（3～5月） 夏（6～8月） 秋（9～11月） 冬（12～2月）
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米こうじ
その他麹商品
発酵調味料
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自己紹介・PR

主な販売品目

買える場所

HP

SNS

連絡先

米こうじをはじめ各種麹商品を販売しております。
麹の材料となる米、豆、麦は自家栽培しており、麹は7月、8月を除き製造しています。
基本的に受注生産になっておりますので、ご要望の際は、記載のメールアドレスにご連絡
ください。

店舗（犬山市大字善師野字橋本３番地４）にお越しいただくか、下記メールアドレスまで
ご連絡ください。

TEL：0568-55-2469 E-mail：ebisawakojiten@gmail.com

https://ebisawa.pro/

Instagram：https://www.instagram.com/ebisawakojiten/ ホームページ Instagram
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